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Izhodišča - stanje lokalnega 
okolja  

 
 

 pridelava hrane v lokalnem okolju je nekonstantna, 
vendar obstaja interes za bolj redno pridelavo in 
predelavo, za povečanje pridelave in predelave, 
 

 interes za pridelavo živil višjega kakovostnega razreda, 
 

 interes lokalnih pridelovalcev za redno oskrbovanje 
lokalnih šol. 

 

 

 
 



Izhodišča - stanje šole 
 
 

 razdrobljena in nezadostna ponudba, 
 

 vedno več pred pripravljenih izdelkov, šolske kuhinje – 
razdelilnice hrane, 

 
 slaba komunikacija v šolah in s ponudniki, 
 
 šole na Škofjeloškem si prizadevajo, da bi vključile čim 

večji delež lokalno pridelane hrane na svoje jedilnike, 
 
odvisno od vodje kuhinje in ravnatelja. 

 
 



Cilji projekta 
 

 povečanje lokalne prehranske samooskrbe,  
 

 razvoj uravnoteženih šolskih obrokov iz lokalnih živil, ki 

bodo ekonomsko, tehnološko, kulinarično in prehransko 
ustrezni, 
 

 vzpostavitev kratkih oskrbovalnih verig za lokalne šolske 
obroke. 

 
 



Obroki lokalne šolske malice 

Celotni obrok iz lokalnih živil 

 

 

Ne posamezno lokalno živilo 

 

 
 

 

 



Lokalna hrana v šole – ključna 
vprašanja 

  kako povezati šole in lokalne ponudnike, da bo prišlo do 
več rednih dobav lokalne hrane čez celo šolsko leto, 

 

 kako šolam zagotoviti zadostne količine lokalnih živil za 
redne dobave, 

 

 kako ponudnikom poskušati zagotoviti odkup večjih 
količin lokalnih živil s strani šol 

    

? ? ? 

CELOVITI PRISTOP! 

 



Projektne aktivnosti 
 1. Animiranje OŠ za bolj sistematično vključevanje 

lokalnih živil na šolske jedilnike,  

 srečanja na šolah, sodelovanje s kuharskim mojstrom, 
priprava idejnih zasnov lokalnih šolskih obrokov 
 

 

2.  Animiranje lokalnih ponudnikov živil za oskrbovanje 
OŠ,  

 srečanja z lokalnimi ponudniki, vzpodbujanje novih in 
obstoječih pridelovalcev za proizvodnjo manjkajočih 
živil za pripravo lokalnih šolskih obrokov 
 

 

javna naročila   
20% izven javnih naročil 

 
 



Projektne aktivnosti 
 

3. Strokovna podpora za povečanje lokalne pridelave, 
predelave in priprave živil za prevzem,  

 delavnice predelave, individualna in skupinska 
svetovanja 

 

4. Management lokalne logistike,  

 nabor trenutnih in potencialnih distribucijskih poti od 
kmeta oziroma predelovalca živil do šol  

 

 

 



Projektne aktivnosti 
 

5. Oblikovanje cen lokalnih pridelkov in izdelkov, 

    delavnici oblikovanja cen, individualna svetovanja 

 

6. Ozaveščanje različnih ciljnih skupin. 

 predavanje za širšo javnost, brošura 
 

 

 



Pilotne izvedbe  
procesa kratke oskrbovalne verige 

lokalne šolske malice 

 april – maj 2018 
 

11 osnovnih šol  

 4 matične šole, 7 podružnic, več kot 2.000 učencev 
 

šole izbrale 1 obrok lokalne šolske malice 
- omejitve tako na stani šol kot lokalne ponudbe 

- nekatere malice že na šolskih jedilnikih, vendar v projektu 
zagotovljena lokalna živila 

 

vključenih 14 lokalnih ponudnikov 
 

 

 

 

 



Pilotne izvedbe  
procesa kratke oskrbovalne verige 

lokalne šolske malice 

 Izbrani obroki lokalne malice – vsa živila pridelana v 
lokalnem okolju  

marmelada, maslo, kruh, čaj 

marmelada, kisla smetana, kruh, mleko 

vmešana jajca s skuto, kruh, mleko 

ričet z rezano domačo klobaso, kruh 

hot dog z mini domačo klobaso, čaj 

goveja juha z rezanci. 
 

 

 

 

 



Pilotne izvedbe - povzetek 
 

 

 

 

 



Pilotne izvedbe - povzetek 
odzivi šol pozitivni: lokalni dobavitelji držali 
dogovorjenega, učenci lokalne jedi sprejeli, 

 

predhodno testiranje okusa posameznih lokalnih živil, 
 

problem zagotoviti sezonsko svežo zelenjavo 

 Potrebno količino lokalne zelenjave bodo lokalni 
ponudniki lahko zagotovili, če bodo v času priprave na 
sajenje vedeli okvirne količine povpraševanja šol. 
 

 

 

 

 



Pilotne izvedbe - povzetek 
dogovori o rezervi v primeru višje sile (slaba letina, 
naravne nesreče), 

 

konstantno naročanje, npr. naročila ob koncu meseca 
za naslednji mesec, 

 

dostava manjših količin živil na podružnične šole, 
 

javna naročila, lokalna živila v 20 % vrednosti izvzetih 
sklopov. 

  

Stalna in odprta komunikacija med šolo in lokalnimi 
ponudniki. 

 
 

 
 
 



Zaključek 
… 

Hvala za pozornost! 
 

 

 

 


